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RESUMO

O Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinria, foi realizado no municipio de
Passo Fundo, em um frigorifico de aves de descarte, totalizando 500 horas, no periodo de 31 de
julho a 13 de outubro de 2023. Tendo como oportunidade de aplicar na pratica o conhecimento
obtido durante o curso de graduacéo, as tarefas desempenhadas foram no setor de controle de
qualidade, efetuando o acompanhamento de todo o fluxograma de abate das aves tipificando
em cada etapa do processo os programas de controle (PAC), implantados, identificando os
monitoramentos e verificacfes dos correspondentes. No entanto, o relatério abrange em sua
maioria a realizacdo de Declaracdo de Conformidade de Produtos de Origem Animal (DCPOA)
e andlise de mortalidade através dos programas de Bem Estar Animal, monitoramento dos
caminhdes e sua chegada ao estabelecimento, finalizando com um artigo cientifico. No decorrer
do estagio técnico profissional, as experiéncias com os profissionais da area foram

fundamentais para o amadurecimento profissional e pessoal.

Palavras-chave: Aves de descarte. Controle de qualidade. Declaracdo de conformidade de

produtos de origem animal. Bem-estar animal. Mortalidade de aves.



ABSTRACT

The supervised curricular internship in veterinary medicine was carried out in Passo Fundo in
a poultry slaughterhouse, totaling 500 hours, from July 31st to October 13th. Having the
opportunity to apply in practice the knowledge obtained during the undergraduate course, the
tasks performed were in the quality control sector, monitoring the entire poultry slaughter
flowchart, typifying the control programs at each stage of the process, identifying the
monitoring and verification of correspondents. However, the report mostly covers the
implementation of declaration of conformity for products of animal origin and analysis of
mortality through animal welfare programs, monitoring of trucks and their arrival at the
establishment, ending with a scientific article. During the professional technica internship,
experiences with professionals in the field were fundamental for professional and personal

maturity.

Keywords: Discard birds. Quality control. Declaration of conformity for products of animal

origin. Animal welfare. Bird mortality.



LISTA DE FIGURAS

Figura 1. Sede da agroinddstria Somave Passo FUNdo —RS...............cocoviiiiiiinin. .. 12
Figura 2. Retirada das gaiolas e dispondo na esteira ..............c.ooieriiiiiiiiiiiniiiiiin, 14
Figura 3. TanquUe de IMEISED .......ouininie et et e 15
Figura 4. Lavagem 08S CAIXAS .. ....ouerrerirint ettt et ettt e et et et et e e e e et enaeeneans 15
Figura 5. Local da Pendura .........coooeiuininiei e 16
Figura 6. TUNEL A8 SANGIIA .. ...ttt e e e 17
Figura 7. Pré-inspecao, pOs depenagem ..........ovviuiniirit it 18
Figura 8. Setor de eVISCEIACAD ... ....iuit ittt e e 19
Figura 9. Revisdo de carcagas e gancheiraparalela ..................ooooiiiiiiiiiiii i, 20
Figura 10. Salade COMe ......oniie e 21
Figura 11. Gaiolas para congelamento ..o 23
Figura 12. Gaiolas sendo retiradas do tanel, po6s congelamento ....................cooeeinne. 24
Figura 13. Carregamento do produto em CONtEINEr ............cceviiiiiririiiiieieeeeenens 25
Figura 14. Fluxograma para emissdo de CSI ..........coiiiiiiiiiiiii e 26

Figura 15. Area de espera dos VEICUIOS ...............couuueiiiinieeiiie e, 31



LISTADE TABELAS

Tabela 1. Tempo destinado a cada setor da agroindustria Somave, durante o estagio
CUITICUIA. ..o e e e e 13

Tabela 2. Numero de DCPOA emitidos no Estagio Técnico Profissional, durante o periodo
de 31 dejulhoal3deoutubrode 2023 ........c.oviniiniiiiii e 28



LISTA DE SIMBOLOS, UNIDADES, ABREVIATURAS E SIGLAS

°C

KG
LTDA
ABPA
MAPA
DIPOA
CSlI
DCPOA
SIGSIF

GTA
SIF
SIPEAGRO

SEARA
JBS
CSN
AFFA
SVO

No
OESA

Graus Celsius

Quilogramas

Limita

Associacdo Brasileira de Proteina Animal

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
Certificado Sanitario Internacional

Declaracdo de Conformidade de Produto de Origem Animal
Sistema de InformacBes Gerenciais do Servico de Inspecdo
Federal

Guia de Transito Animal

Servico de Inspecdo Federal

Sistema de InformacBes Gerenciais para Lab. de residuos e
Contam. em Alimentos

Campo de cereais

Jose Batista Sobrinho

Certificado Sanitario Nacional

Auditor Fiscal Agropecuério

Servico de Verificacio de Obito

NUmero

Orgéo Executor de Sanidade Agropecuario



SUMARIO

1 INTRODUGAOD ... 11

2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO ....ooiiii e 12
2.1 SOMAVE ALIMENTOS ... e e 12

3 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS ... e, 13
3.1 ATIVIDADES GERAIS ... e 13
3.2 ATIVIDADES ESPECIFICAS ..o 13
3.2 1 Plataforma ..... e 13
3.2.2 SaNQMA/EVISCEIAGAD ... .v ettt ettt e 17
3.2.3Salade COMe ..o 20
24 EXPEUICAOD ...ttt 23
3.2.5 Declaracdo de Produto de origem Animal (DCPOA) ...........c.cce..... 25
3.2.5.1 Emissdo de Certificado Sanitario Internacional —CSI ...............................28
3.2.5.2 SUDPIOTULO ....oeeet e e 30
3.2.5.3 Mercado INtErNO .......vvririiii e 30
3.2.6 Andlise de mortalidade ............c.ooviriiiiiii s 30
3.2.6.1 Bem estar no transporte e chegadadasaves ................ccoeeeevenenn.n. 30

3.2.6.2 Controle de mortalidade e de recebimento das aves para o abate

4 ARTIGO CIENTIFICO ... ..o,
5 CONSIDERACOES FINAIS. . ..ot
REFERENCIAS ...t teeeniee s ess st sssass s sssss s ssssnsnassenasseesanes
ANEXOS ..o



11

1. INTRODUCAO

Em 2022, conforme a Associacdo Brasileira de Proteina Animal — ABPA, o Brasil
assumiu o posto de segundo maior produtor de aves no mundo. Assim, 0 setor movimenta uma
enorme cadeia econdmica gerando empregos diretos e indiretos, totalizando mais de 100 mil
familias produzindo em granjas e 500 mil pessoas trabalhando nas agroindustrias (BRASIL,
2022). Na dieta dos brasileiros, a carne de frango € um dos alimentos mais consumidos,
indispensavel devido sua disponibilidade, custos acessiveis e qualidade nutricional. Tendo uma
cadeia produtiva que associa 0s setores de graos, transportadores, medicamentos, fabricas de
racdes, abatedouros e frigorificos, entre outros diversos campos. Havendo eficiéncia nesse
segmento de cadeia produtiva faz com que o Brasil se torne o primeiro exportador de carne de
frango, respondendo mais de 250 paises, cabido a seguranca e qualidade alimentar da carne
brasileira (EMBRAPA,2017).

Segundo a Embrapa, o0 Bem-estar € um tema de maior discusséo na industria de proteina
animal, pois envolve toda a cadeia produtiva. Em busca de qualidade da carne, o processo do
transporte da granja para industria obedece a procedimentos de bem-estar, adotando as
recomendacdes e praticas no momento do embarque, até a agroindustria, para garantir um
produto final seguro e de qualidade, minimizando riscos de perdas econémicas tanto para 0s
frigorificos como para as granjas, proporcionando efeitos positivos para quem produz e
necessita dessa renda (EMBRAPA, 2017).

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) juntamente com
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA), criaram normas e
segmentos para exportacao de produtos de origem animal, solicitando a emissao de Certificados
Sanitarios Internacionais (CSI), tendo como segmentos o Declaracdo de Conformidade de
Produtos de Origem animal (DCPOA) que certifica que esses itens atendem aos requisitos
sanitarios para circulagdo e venda, posteriormente destinado a exportacdo (BRASIL,2021) e 0
Sistema de informacdes gerenciais do Servico de Inspecdo federal (SIGSIF) que tem como
objetivo controle dos estabelecimentos que possuem o nimero do SIF e exportadores para o
Brasil, produzindo relatorios estatisticos relacionados a comercializagdo, importacdo, abates,
condenagdes, producéo e exportacOes referentes aos estabelecimentos (BRASIL, 2023).

O Estagio Técnico Profissional tem como proposito aproximar o graduando da realidade
do exercicio profissional, assim para sua realizacdo foi juntamente com o controle de qualidade
de uma agroindustria, localizada na cidade de Passo Fundo/RS, tendo como atividades

desenvolvidas no acompanhamento do processo produtivo da empresa, verificagdo de
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programas de autocontrole, além da parte documental para liberacdo de produtos para
exportacdo. Dessa forma, o relatério esta estruturado na seguinte maneira: Descri¢do do local
de estagio; Atividades desenvolvidas; Relato de Caso; Referéncias Bibliograficas e por fim, os

ANEexos.

2. DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

2.1. Somave Alimentos

O estéagio curricular obrigatdrio foi realizado na empresa Somave Agroindustrial LTDA,
localizada no bairro Bom Recreio no municipio de Passo Fundo — RS (Figura 1), a qual esta
registrada no MAPA sob n° 5150, possuindo sua matriz localizada em Cidade Galcha, no
Parana. A empresa se encontra ha 15 anos estabelecida, iniciando suas atividades no municipio
gaucho em 2021, além de possuir outras duas filiais em Brazlandia - DF e Indiandpolis — PR.

Sua planta esté instalada no antigo frigorifico Minuano, o qual recebeu adequagdes com
manutencdo dos equipamentos, parte interna e as lagoas de decantacdo. Atualmente possui
cerca de 250 colaboradores, abatendo aproximadamente 20.000 aves por dia, com a finalidade
em abater galinhas poedeiras, galinhas e galos de descarte, sendo matérias-primas originadas
de empresas terceiras, como a JBS Aves Ltda, entre outras, havendo como principal mercado

interno os estados do nordeste e de mercado externo os paises da Africa Ocidental e Canada.

Figura 1- Sede da agroindistria Somave Passo Fundo — RS

Fonte: Arquivo/Somave, 2021.
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3. ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

3.1. Atividades gerais

As atividades desenvolvidas foram realizadas entre o periodo de 31 de julho de 2023 a
13 de outubro de 2023, com carga horéria de 40 horas semanais, totalizando 500 horas (Tabela
1). As tarefas acompanhadas nesse periodo foram justamente com o controle de qualidade, setor
que esta vigente em todas as etapas da cadeia de producdo, com intuito de garantir a qualidade
dos produtos e processos, através de monitoramentos diarios, efetuados desde a chegada das

aves até a expedicdo dos produtos.

Tabela 1 - Tempo destinado a cada setor da agroindistria Somave durante o estagio curricular.

Atividades Desenvolvidas Carga Horéria
Plataforma 50 horas
Sangria/Evisceragéo 50 horas
Sala de Corte 50 horas
Expedicéo 50 horas
DCPOA 150 horas
Analise de mortalidade 150 horas
Total 500 horas

Fonte: Autora, 2023

3.2 Atividades especificas

3.2.1 Plataforma

Na plataforma, as aves séo sujeitadas a inspecdo Ante Morten pelo fiscal do SIF local,
realizando-se a verificacdo do estado geral das aves e efetua a conferéncia da documentacao,
sendo a Guia de Transito Animal (GTA) e o Boletim Sanitario do Lote com antecedéncia de 24
horas antes do abate, para se caso o lote apresentar padrdes que se desprenda do determinado é
separado para abate posteriormente. No momento que o caminhdo chega na industria, sdo
conduzidos para area de descanso, favorecida de aspersdo de dgua e ventilagdo para diminuir o
estresse ocasionado durante o transporte da granja até a agroindustria. Como as aves sdo
transportadas em gaiolas, sdo retiradas de forma manual, evitando batidas e movimentos
bruscos, passando para a pendura por meio de um elevador hidraulico e uma esteira, sendo

seguidas as praticas de bem-estar, no qual os funcionarios sdo orientados a serem cuidadosos
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no manuseio das caixas, fechando as tampas no inicio da esteira para preservar as aves, a fim

de evitar lesdes (Figura 2).

Figura 2- Retirada das gaiolas e dispondo na esteira

Se ocorrer das aves acabarem soltas no setor sdo manualmente recolhidas
imediatamente, através do dorso com cautela para ndo se debaterem e alojadas novamente nas
gaiolas para seguir o processo. Apos a retirada das aves, as gaiolas vazias continuam pela esteira
para um tanque de imersdo e em seguida para a maquina de lavagem em que as sujidades séo
removidas com jato de agua limpa e aplicado detergente e sanitizante, (Figura 3 e 4). Por fim,
as gaiolas limpas sdo carregadas novamente no caminhdo e revisadas por um assistente da

qualidade, para assim serem liberadas preliminarmente limpas e desinfetadas.



Figura 3- Tanque de imersao

Fonte: Autora, 2023.

Figura 4- Lavagem das caixas

Fonte: Autora, 2023.

15
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Posteriormente, é efetuado manualmente a retirada das aves das gaiolas denominando a
pendura, na qual através das noreas que sdo transportadas. A pendura € feita pelos dois pés para
que as aves nao se debatam, evitando lesdes, fiqguem presas e ocorra de forma correta a
insensibilizacdo. Na execucdo da pendura, se encontradas aves mortas, sdo contadas,
segregadas e separadas em carrinhos de inox com identificagcdo e conduzidas ao subproduto.
Apos essas medidas, o lider da plataforma informa o auxiliar da garantia da qualidade, a
quantidade de aves mortas por veiculo havendo um registro em formularios para o Controle de
Mortalidade e de Recebimentos das Aves para Abate.

O local onde as aves sdo penduradas possui iluminacéo reduzida (iluminagao violeta),
para manter os animais calmos, além de apoio ao peito junto a ndrea para preservar as aves

evitando que se debatam (Figura 5).

Figura 5 - Local da pendura

Fonte: Autora, 2023.



17

3.2.2 Sangria/Evisceracao

Através da ndrea, as aves sdo conduzidas até a insensibilizacdo que ocorre por meio da
eletronarcose, que se caracteriza pela passagem de corrente elétrica pelo corpo das aves por
dois eletrodos, um deles preso em uma haste em contato direito com o0s animais e um
submerso na agua dentro do tanque. O término do circuito se d& pela imersdo da cabeca da
ave na agua, que provoca um estado de inconsciéncia, mas ndo provoca sua morte. Todo o
sistema de atordoamento dispde de um controle flexivel de mensuracdo de tensdo por um
display analdgico.

Posteriormente, a insensibilizacdo sucede a sangria, que se d& em instalaces
apropriadas, as quais equivalem a um sistema no qual deve ocorrer no maximo em 12
segundos, sendo realizada pela seccédo dos grandes vasos do pescogo, para escoar 0 sangue de
forma correta, com tempo minimo de 3 minutos certificando a morte das aves antecedente ao
acesso no tanque de escaldagem, denominado tunel de sangria processo a fim que seja esgotado
todo o sangue das aves (Figura 6). Caso ocorra um incorreto corte e presenca de aves ndo
sangradas ou mal sangradas no tlnel de sangria, rapidamente a ndrea é parada sendo efetuado

0 corte complementar dos grandes vasos, ou o0 deslocamento cervical das aves ndo sangradas.

Figura 6 - Tanel de sangria
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Na escaldagem, sucede dentro de um tanque de ago inox abrangendo agua em
temperatura entre 55° a 70°C, em seguida, ocorre a depenagem numa sequéncia de depenadeiras
no qual, cilindros rotativos com esguichos de agua e dedos de borrachas removem as penas. As
penas retiradas sao conduzidas em canaletas de inox até onde esta localizado o subproduto.

Ao finalizar a depenagem, as aves percorrem por um chuveiro para a toalete externa, na

qual decorre a pré inspecdo, desempenhada por agentes do servico de Inspecdo Federal (SIF)
(Figura 7).

Figura 7 - Pré-inspecdo, pos depenagem

Fonte: Autora, 2023.

Etapa seguinte acontece a remoc¢do da cabeca, através do cortador automatico, e a
carcaca segue percorrendo a ndrea, para os pés ser retirados por meio de discos de corte,
escaldados, passando por depilador com objetivo de retirar as cuticulas e por fim classificados
manualmente com a divisao de pés com calo que sdo separados, e pés sem calos que sao
encaminhadas para etapa de pré-resfriamento. As carcacas sao movidas em direcdo a linha

de evisceracdo (Figura 8).
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Figura 8 - Setor de evisceragao

Fonte: Autora, 2023.

Na evisceracao, as aves passam pela pistola de cloaca, pistolas com laminas circulares,
conduzidas manualmente. P6s extracdo da cloaca, as carcacas deslocam-se para 0 corte
abdominal que por meio da utilizagdo de facas, o corte se situa no abdome especificamente na
regido perineal, logo apds vao para o processo de eventracdo, em que 0s 6rgdos sdo expostos,
sendo eles: coracdo, figado, moela, alcas intestinais e proventriculo.

Post Mortem € a etapa executada por dirigentes do SIF, em que verificam se a carcaca é
de boa qualidade ou ndo. Se condenadas alguma parte, ou a carcaca, sdo pesadas e designadas
para subproduto, através de caixas vermelhas. SIF inspecionou, encaminha-se para a revisdo de
carcacas, onde servidores treinados executam inspecéo visual, conferindo se ha contaminacao
gastrica, fecal ou biliar (Figura 9). Se identificada contaminacdo, se retira da nérea e conduz
para a gancheira paralela, com a finalidade da parte afetada seja removida. Por fim, as carcacas
sdo encaminhadas para o sistema de pré-resfriamento.

Posteriormente a inspecdo, manualmente as visceras comestiveis sao separadas como
figado e coracdo que sdo destinados por meio de chutes para o sistema de pré-resfriamento, ja
a moela é encaminhada para a maquina de limpeza de moela, em seguida para 0 mesmo destino
das outras visceras. Papo e traquéia sdo removidos manualmente e descartados, e 0 pulmao

retirado mediante a bomba extratora de pulmao.



Figura 9 - Reviséo de carcacas e gancheira paralela

Fonte: Autora, 2023.

3.2.3 Sala de corte

Setor de pré-resfriamento se da pelos equipamentos Pré Chiller e Chiller. Nessa
fase as carcacas sdo resfriadas, mediante resfriadores de inox tipo rosca sem fim, em
agua hiploclorada com 5,0 ppm. Constantemente renovada na primeira etapa
denominada pré chiller se utiliza a propor¢do de 1,5L/carcaca, ja na segunda parte
nomeada Chiller é de 1,0L/carcaca sendo de peso até 2,5kg, se maiores de 2,5 kg a
5,0kg opera com 1,5L/carcaca. Com temperaturas mantidas frequentemente com adi¢édo
de gelo, 16°C maximo para a primeira parte e maximo 4° na segunda etapa. Na saida
do pré-resfriamento as carcagas caem em uma esteira, com temperatura maxima de 7°C,
no qual sdo previamente selecionadas para ndrea de producdo de inteiros, ou mantidas
na esteira para serem cortadas.

Na sala de corte (Figura 10), em uma das ndreas ocorre 0 gotejamento da peca
inteira tendo percurso da sala do pré-resfriamento até onde se embala a carcaca
determinada embalagem priméria, e em outra ndrea percorre da esteira até as mesas de

corte.

20
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Figura 10 - Sala de corte

Fonte: Autora, 2023 7

Apos a selecdo de carcagas destinadas a cortes, as mesmas seguem a norea e Sao
colocadas na linha de cones, sendo subdividida em asas, peito, leg ou coxa e sobrecoxa, peito
sem 0sso e sem pele e dorso. Finalizadas manualmente em embalagens primérias.

Os miudos possuem uma sala especifica, com Chiller préprio para cada produto, com
intuito de ocorrer o pré-resfriamento, a seguir a colocacao da embalagem. O figado e a moela
sdo embalados juntos, em outro saco de polietileno € colocado a cabeca, dois pés, mais 0
conjunto. Dado que a empresa fabrica carcaca inteira, 0s mitddos embalados s&o postos juntos
ao produto na embalagem primaria.

Cada setor tem um assistente da qualidade, analisando e certificando se as condutas
estabelecidas estdo sendo cumpridas. Na sala de corte ha monitoramento das temperaturas dos
produtos que ndo podem ultrapassar 7°C, tanto os cortes como os middos, entre outros
procedimentos, além de selecdo de amostras para reconhecimento se algum patoldgico, como
também controle de formulacdo e combate a fraude. Nesse programa de autocontrole é
aplicado para acompanhar o padrdes que intervém de forma direta e indireta nos parametros
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monitorados, respondendo aos quesitos legais atualmente estabelecidos pela Portaria n® 210 de
10 de novembro de 1998, que determina o Regulamento Técnico da Inspecdo Tecnoldgica e
Higiénico-Sanitaria de Carne de Aves e na Instrucdo Normativa n® 32 de 3 de dezembro de
2010, que regula parametros para avaliacdo do teor de &gua contida nos cortes de frango
resfriados e congelados. Com propdsito de padronizar o monitoramento dos processos, fazendo
uso de métodos de mensuragdo como controle da absorcdo, dripping test e renovacdo de
agua, durante o processamento de pré-resfriamento de carcagas.

O teste de absorcdo se da pela agua absorvida durante o pré-resfriamento por imerséo,
relacionando temperatura da agua dos resfriadores, tempo de permanéncia no sistema,
caracteristica de corte abdominal, borbulhamento, entre outros fatores. Quatro testes sao
efetuados por dia, com intervalo de 2 horas. O método funciona com a separacdo de 10 carcacas
antes de entrar no pré-resfriamento, sendo pesadas, lacradas para identificacdo e manualmente
anotados os dados em uma planilha no decorrer do processo, colocadas novamente na linha do
mesmo ponto da retirada, cronometrando o tempo de permanéncia no pré-chiller, ndo podendo
ultrapassar 30 min. Saindo do chiller, é anotado o tempo que permaneceu, e a duracdo do
gotejamento, periodo no qual ocorre o corrimento do excesso de &gua. Essa etapa deve ser
inferior a 5 minutos, apds esses procedimentos é novamente pesada obtendo os pesos finais.
Através dos valores da planilha informados, é realizado o calculo de porcentagem de absorcéo,
possuindo limite maximo de 8% do seu peso. Se excedido, a producdo deve ser destinada para
linha de corte, visto que esse procedimento € aplicado apenas em produtos inteiros. Em testes
realizados na empresa ndo houve o excesso do mesmo.

O Dripping Test é aplicado para apontar a quantidade de &gua decorrente do
descongelamento de carcacas congeladas. Esse teste € efetuado uma vez ao dia e corresponde
a pesagem de seis carcacas ainda congeladas, sendo retiradas da embalagem final, postas em
outro saco de amostras e lacradas. As embalagens sdo secadas, pesadas e seu resultado é anotado
em uma planilha realizada manualmente durante o0 método. As carcacas sao postas de forma
crescente do menor ao maior peso inicial, de forma submersa simultaneamente em banho maria,
com a agua em temperatura de 40 a 42°C. O tempo que serdo deixadas no tanque é calculado
com base nos pesos iniciais. Em seguida sdo penduradas por 1 hora para que haja o
gotejamento. Ao final, é executada a secagem da carcaca, pesadas e anotado o peso final de
cada uma. Para concluir, é realizado um calculo sendo a média aritmética do percentual de
liquido perdido de 6 carcagas. Havendo um limite de 6%, ndo podendo ultrapassar esse
percentual de perda de peso pelo descongelamento da carcaga com todos os miidos ou partes

comestiveis na embalagem. No caso de exceder considera-se que houve acumulo de absor¢éo
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de &gua durante o processo de pré-resfriamento, ocorrendo a segregacdo do produto por
apresentar uma ndo conformidade. Considerada fraude € fundamental rastrear toda a producéo

acometida.

3.2.4 Expedicao

Sala de embalagem secundaria, € quando o produto sai da sala de corte e se direciona
para Ultima etapa do processo, no qual sao acondicionados em caixas de papeldo padronizadas
de acordo com seu peso padrdo e conduzidas em gaiolas para congelamento. Logo, sé&o
colocadas etiquetas adesivas conforme seu peso e produto estimulando o sistema de producéo
(Figura 11).

Figurall - Gaiolas para congelamento

Fonte: Autora, 2023
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Na expedicdo, é onde ocorre o congelamento do produto, por meio de 3 tuneis de
congelamento estaticos com temperatura de -20°C, no qual as gaiolas sdo acomodadas e
permanecem até o produto obter a temperatura interna adequada para cada tipo de mercado, de
acordo com o indicado na embalagem. Pode-se utilizar o tempo méximo de 4 horas para atingir
a temperatura adequada, considerando como inicio do processo a operacdo de sangria. Para
aferir a temperatura dos produtos, € introduzido o termémetro espeto em trés produtos distintos
na gaiola antes da entrada para o tunel de congelamento.

Apds o congelamento, as caixas sdao encaminhadas para plastificacdo e paletizacdo
(Figura 12), sendo cobertas por filme plastico entrando pelo tanel de encolhimento para que o
filme seja aderido a embalagem secundaria. Realizados esses processos, as caixas prontas sdo

empilhadas em pallets e postos na estocagem e expedicdo do produto.

Figura 12 - Gaiolas sendo retiradas do tdnel, pés congelamento

Fonte: Autora, 2023.

Logo apos a plastificacdo, os produtos sdo dirigidos ao armazenamento nas camaras de
estocagem que possuem temperatura de -18°C, separadas de acordo com o tipo de produto,
permanecendo até o carregamento/expedicao.
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Armazenados e a espera da expedicdo, o transporte ao mercado consumidor é efetuado
em veiculos com baus frigorificados com sistema de refrigeracéo categoria “termo king” ou
containers isotérmicos.

Na etapa de carregamento dos caminhdes frigorificos com sistema de frio, toda area da
expedicdo € climatizada e protegidas com auxilio de portas frigorificas para evitar a perda de
frio para o ambiente (Figura 13). Ao carregar todo procedimento, é feito o acompanhamento e
monitoramento com a verificacdo da temperatura do produto e estado do veiculo, anotando em

planilhas para serem utilizadas posteriormente na execu¢do do DCPOA e liberacdo do veiculo.

Figura 13 - Carregamento do produto em contéiner

Fonte: Autora, 2023.

3.2.5 Declaracdo de Produtos de Origem Animal (DCPOA)

Declaracdo de conformidade de produtos de origem animal — DCPOA, é a
documentacao necesséria para certificar, que o produto de origem animal atende aos requisitos
sanitarios, técnicos e legais para o pedido de certificagdo sanitéaria, além do transito nacional
de produtos, emitido por um representante do estabelecimento, sendo responsavel técnico ou
pelo controle de qualidade. Regida pela Portaria MAPA n°431 de 19 de outubro de 2021, ap6s
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0 registro e habilitacdo serem realizados, a empresa estd apta a exportar os produtos,
acompanhados do Certificado Sanitéario Internacional — CSI (BRASIL, 2021).

O CSI refere-se ao documento sanitario oficial que pode ser em formato eletronico ou
impresso, assinado por uma autoridade competente, a fim de transito nacional ou internacional

de produtos de origem animal ou matérias-primas (Figura 14) (BRASIL, 2021).
Figura 14- Fluxograma para emissao de CSI

Fluxograma - Solicitacao de CSI
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Fonte: BRASIL, 2021.

A emissdo da DCPOA se da pelo sitio eletrénico do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento, no qual sdo inseridos dados necessarios e coletados durante o processo do
produto. Assim, seguindo as normas da Portaria n°431 de 19 de outubro de 2021, que ao
declarar o produto de origem animal, deve-se ter base nos programas de autocontrole, atendendo
a todos os requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos na legislacdo atual,
assegurando que ha qualidade, identidade e integridade do produto, a partir do recebimento da
matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até sua expedicao e transporte (BRASIL, 2022).

A partir da Portaria SDA 431/2021 todas as empresas registradas no DIPOA, que
dispdem SIF, estdo aptos a exportar desde que seu registro conste no sistema SIGSIF, alguns
paises exigem prévia habilitacdo, havendo modelos de certificados sanitarios acertado com o
pais, cumprindo com as necessidades especificas (BRASIL,2022).

Toda solicitacdo de certificagdo sanitéria, carta de corregdo, guia de transito precisa
emissdo de DCPOA de solicitacdo, sem exclusdo das efetuadas diretamente ao SIF do
estabelecimento havendo inspecédo periodica. Ao solicitar um DCPOA, todos os documentos
de respaldo deverdo ser anexados de forma eletrbnica, fornecendo maior seguranga ao

procedimento, proporcionando revisdo pelo Servigo Oficial de forma mais competente
(BRASIL, 2022).



27

As finalidades do DCPOA segundo a Portaria DAS 431/2021 se d&: alimentagdo animal;
condenacéo; destinagdo industrial; solicitacdo de carta de corregéo; solicitagdo de certificado
sanitario - comestivel; solicitacdo de certificado sanitario — ndo comestivel; solicitacdo de
certificado para amostra comercial; solicitacdo de certificado para amostra laboratorial;
solicitacdo de guia de transito; solicitacdo de substituicdo de certificado sanitario - comestivel,
solicitacdo de substituicdo de certificado sanitadrio — ndo comestivel; transito - comestivel;
transito — ndo comestivel; transito — residuos (BRASIL, 2022).

De acordo com o paragrafo Unico do art. 35 e 8 5° do art. 44 da Portaria n°® 431 de 19 de
outubro de 2021,” qualquer produto de origem animal passara a ser exportado ou levado para
outro SIF com destino a armazenamento, processamento e a seguir exportacdo necessita
DCPOA”. Podendo ser transportado desacompanhado do mesmo ao deixar a empresa, apenas
com a comunicacdo da emissdo de solicitagdo incorporada a unidade emitente do certificado
sanitario ou guia de transito (art.47 da Portaria 431/2021). Tornando-se vedada a exportacao de
produto desprovido do certificado sanitario internacional equivalente conforme art.112 da
Portaria DAS 431/2021 (BRASIL, 2022).

Produtos destinados ao mercado interno ndo necessitam trafegar acompanhados de
DCPOA, contanto que ndo exista requisitos do Departamento de Saude Animal e respeitem a
regulamentacdo do Decreto 9.013/2017, que informa a qual as matérias-primas e 0s produtos
fabricados em empresas sob SIF, possuem livre acesso em territorio nacional, apropriadamente
registrada ou isentos de registro, sob condicdo de seguir as exigéncias do 6rgao de Saude
Animal e quesitos das normas complementares e decreto. Transitando apenas com nota fiscal,
esses produtos ndo poderdo ser dirigidos para exportacdo, visto que ndo apresentam respaldo e
servico de rastreabilidade para isso (BRASIL, 2022).

Transito de residuos € indispensavel a emissdo do DCPOA, havendo seu amparado po6s
processamento do produto, sujeitar-se o estabelecimento haver registro junto ao DIPOA,
SIF ou SIPEAGRO (inciso V do art. 35 da Portaria n°431, de 19 de outubro de 2021) (BRASIL,
2022).

Na agroinddstria Somave Alimentos, sdo realizados DCPOA com destino a:
condenacéo, transito de residuos, solicitacdo de CSI e mercado interno (Tabela 2). Por possuir
habilitacdo para exportacdo sob o SIF 5150, representando um terceiro SEARA, sendo assim
todos os dias saem carregamento de contéiner para o exterior, especificamente o Canada,

Libéria, Benin, Angola e Gana, mas também havendo aptiddo para Cuba, contudo ndo vendido.
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Tabela 2 - Nimero de DCPOA emitidos no Estagio Técnico Profissional, durante o periodo de 31 de julho a 13
de outubro de 2023.

DCPOAs emitidos Quantitativo
Condenacéo 38
Transito de residuos 38
Solicitacdo de CSI 73
Mercado interno 3
Total 155

Fonte: Autora, 2023.

3.2.5.1 Emissao de Certificado Sanitario Internacional — CSI

Ao solicitar um DCPOA para emissdo de CSI, normas sdo seguidas, conciliadas ao SIF
local 5150. Portanto alguns documentos séo obrigatérios para formulacdo da DCPOA, como: 0
embasamento documento disponibilizado pela balanga no qual contém o numero da carga, data
de concluséo e os codigos dos produtos dispostos na carga e seu peso e quantidade; expedicado
outro registro informando a data de inicio, conclusdo, pesos pos ser pesado na balanca e
requeridos; nota fiscal de remessa e venda emitidas pela JBS; planilhas de monitoramento de
produto e monitoramento de contentor de produtos, feitas manualmente pelo assistente da
qualidade, onde é informada as temperaturas dos produtos durante o carregamento, informacdes
do caminhdo e contéiner, além do acompanhamento do contentor ap6s finalizado e lacrado em
4 em 4 horas; anexo V estabelecido em normativa que abrange o relatério de carga para
embasamento de certificacdo, onde se coloca cddigo do estabelecimento produtor, lote, data de
abate, codigo de rastreabilidade, data de desossa, producéo,
congelamento/tratamento, data de validade, nUmero de pecas, nimero de volume, peso bruto e
peso liquido; anexo Il também determinado por normativa no qual deve ser informado nome do
estabelecimento, SIF, pais de destino, itens a serem tachados no CSI, produtos recebidos de
terceiros, local de carregamento, se o prazo estimado de transito de carga atende o prazo de
validade do CSN, do CSI, ou da DCPOA, o CSI para o destino pretendido necessita da emissdo
de declaracgdo adicional. Caso o relatorio seja utilizado para a solicitagdo de emissdo de mais de
um certificado ou mais de um DCPOA, numero de referéncia do SIGSIF, nimero do processo
DCPOA e se a exportacgéo se destina a produto de origem animal que ndo possui modelo de CSI
acordado e a empresa se responsabiliza pela internalizagao da carga com o modelo de CSI_BR;
croqui do produto qual vai ser exportado. Apos agrupar todas essas informag6es para emitissao,

é necessario entrar no site do MAPA na parte do DCPOA, para inserir os dados pedidos, ao
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final nas observacdes é exigido colocar a finalidade, as datas dos produtos e vencimento. Logo,
é gerado o documento que possui um numero de rastreabilidade que se denomina declaracdo
de conformidade de produtos de origem animal, fundamental para gerar o espelho do SIF
chamado de SIGSIF.

Sistema de Informacdes Gerenciais do Servigo de Inspecdo Federal — SIGSIF, tratando-
se do controle dos estabelecimentos que detém o nimero do SIF e exportadores para o Brasil,
fornecendo relatdrios estatisticos com referéncia na importacdo, exportacdo, producao,
comercializacdo, abates, condenacdes referentes as matérias-primas/produtos destas empresas
(BRASIL, 2019).

Na continuacédo da solicitagdo de CSI, o SIGSIF também é um documento obrigatoério
do mesmo modo que 0 DCPOA, emitido no site do MAPA na pagina destinada para o SIGSIF,
sendo inseridas as informacdes nas quais sdo solicitadas, como: quem vai certificar, caso seja o
SIF local ou a central de certificacdo; a ordem da carga; nimero de nota fiscal de remessa;
nimero do DCPOA,; porto que vai exportar e receber; pais de saida e chegada; siglas dos
mesmos; local e data de carregamento; contéiner e lacre; nome do produto; espécie das aves;
lote e ano; numero de registro SIF; tipo de embalagem; peso liquido e total. Toda a base se da
aos documentos ja utilizados na DCPOA, sendo que nesse contém os dados na lingua portugués
e inglesa.

Ao finalizar esses processos, € protocolado junto ao SIF, o recebimento desses
documentos e a liberacdo do contéiner para retirada da empresa e seguir viagem até o porto.
Apds a andlise, é expedido o certificado sanitario internacional, assinado por um Auditor Fiscal
Federal Agropecuario- AFFA e impresso, se compridas todas as normas requeridas, caso houver
algum erro, ha a recusa e cabendo ao estabelecimento corrigir dados para nova revisao e emissao
de fato do CSI. Feito isso, é emitido da Somave e despachado para a JBS, para seguir viagem
junto ao contéiner, com demanda de estar presente para ser posto no navio.

Os documentos mandados séo copiados, guardados por 2 anos ou até a data de validade
do produto, para caso haja alguma desconformidade, seguranga da empresa para auxiliar na
correcdo, ou certificar se o erro foi de fato do estabelecimento. Isso é desempenhado para
quaisquer documentactes DCPOA.

Alguns paises demandam de documentacdes a mais, a ser inserida no DCPOA e SIGSIF,
como o Canada que solicita, vejamos: informacdes do navio; licenca de exportagdo;
comunicado de pré-embarque que garante que as aves foram criadas e abatidas da forma
determinada. Ademais, no Sistema de Informagdes Gerenciais do Servigo de Inspecdo Federal

é essencial o nome do navio, e 0 CSI confeccionado em outra conformacao.
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3.2.5.2 Subproduto

A Somave comercializa sangue, penas e visceras. O DCPOA emitido tem suas
peculiaridades, realizado todos os dias entregue impresso agregado a nota fiscal, ao caminhéo
que coleta tais produtos. Sangue é determinado como condenac&o, visceras e penas em conjunto
é denominado tréansito - residuos, e sua emissao se faz individual por categoria, contendo apenas
informacBes do caminhdo; validade do produto; quantidade; nota fiscal; croqui e o SIF da

empresa na qual foi vendida a matéria-prima.

3.2.5.3 Mercado Interno

Foram realizados poucos DCPOA destinados ao mercado interno, apenas para
transportar produtos Somave com destino a depdsitos e posteriormente exportacdo. Carregados
em carreta com bal refrigerado, ndo sendo contéiner, lacracdo denominada pelo SIF,
necessitando realizar planilha de monitoramento de produto, com as temperaturas durante o
carregamento. Assim, na DCPOA ndo foi preciso inserir o embasamento, expedigéo, planilha e
SIGSIF, apenas o SIF da empresa que o produto foi deslocado, anexo Il, anexo V, nota fiscal e
croqui. Por ndo exigir CSI, ao finalizar DCPOA foi disponibilizado ao transportador o
documento impresso, juntamente com a nota fiscal e posteriormente mandada o embasamento

para o estabelecimento que serviu de depdsito.

3.2.6 Andlise de mortalidade

3.2.6.1 Bem estar no transporte e chegada das aves

Nas granjas antepostas ao transporte, € preconizado o jejum hidrico e alimentar antes da
chegada dos animais ao estabelecimento de abate. Os frangos de corte sdo de 8 a 12 horas, ndo
podendo exercer as 12 horas. Para aves matrizes, conforme a Portaria N° 365 de 16 de julho de
2021, é autorizado tempo de jejum total superior ao acordado no inciso Ill, a fim que seja
confirmado a impossibilidade de recebimento ao periodo culminante de jejum, por ndo haver
estabelecimentos habilitados para realizacdo do abate. Essa etapa é importante para esvaziar o
aparelho digestivo das aves reduzindo os riscos de contaminagéo durante a evisceragdo. Caso o

caminhdo sofrer um acidente durante o percurso, deve-se priorizar essa carga na sequéncia ao
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chegar no abatedouro.

Quando os veiculos chegam no abatedouro com as aves vivas, sdo conduzidos a balanga
para serem pesados, depois para a area de espera no qual aguardam o abate, sendo esse local
coberto a fim de proteger os animais de acdes climaticas, possuindo ventilacdo laterais e
nebulizacdo de 4gua para regulacdo da temperatura e umidade do lugar, com intencdo de reduzir
0 estresse desses animais gerado durante a apanha, carregamento e transporte, além de fornecer
um conforto térmico (Figura 14). A seguir ao descanso, 0os caminhdes encostam na plataforma

para descarregar as caixas.

Figura 15- Area de espera dos veiculos

=\

Fonte: Autora, 2023.

E de extrema importancia monitorar as aves durante todo o processo, ndo apenas as
condi¢Bes térmicas da area de descanso. Se detectado estresse térmico, o caminhdo é
encaminhado o mais rapido possivel para o abate, mesmo se a temperatura estiver nos
parametros € necessario ligar ou desligar ventiladores e esguichos de 4gua. O acompanhamento
desses padrdes pode reduzir os transtornos com o bem-estar das aves e as perdas por
mortalidade.

A media de peso por ave nas gaiolas ndo pode ultrapassar 24kg/gaiola, se a quantidade de
animais estiver fora do recomendado, o controle de qualidade informa o departamento do
Fomento, por meio de relatdrio de ocorréncia, com propésito de regular o nimero de aves por

gaiola para os proximos carregamentos. Assim, a garantia de qualidade da mesma forma
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notifica o fomento em caso de danos sofridos pelos animais referente a apanha, requerendo
treinamento adequado as equipes do oficio, para que ndo ocorra mais mortificacdo e estresse
durante o procedimento. Se houver gaiolas com tampas quebradas ou abertas, sdo solicitadas

também aces corretivas para ndo haver transtornos no decorrer do abate com essas aves soltas.

3.2.6.2 Controle de mortalidade e de recebimento das aves para o abate

Para recebimento das aves sdo necessarios a GTA e o boletim sanitario. O GTA é
solicitado pelo produtor ou responsavel legal da propriedade, através do Orgdo Executor
de Sanidade Agropecuario (OESA) ou pelo médico veterinario habilitado. Entretanto, o boletim
sanitario devera contém as seguintes informacg6es: municipio; registro no SVO; n° de galpdes;
caracteristicas do lote; n° de aves alojadas no ndcleo; data de carregamento para abate; GTA de
saida; n° aves programadas; n° de aves remanescentes; destino do carregamento SIF/UF; se as
aves possuiam alguma doenca e tratamento; vacinas; entre outras informac6e feitas pelo médico
veterinario, além de mostrar a porcentagem (%) de mortalidade gerada no lote.

Ao chegar no abatedouro, os veiculos e aves sao monitorados mediante a planilhas, por
um funcionério da producdo e um assistente da garantia de qualidade, no qual o da producao
informara: data da chegada, placa do caminhdo, género da espécie, hora de chegada; hora de
descarga na plataforma; total de aves na carga; inicio e término do abate; mortalidade no
transporte; n° de caixas totais menos o n° de caixas vazias; n° de caixas; n° de aves na carga;
nome do motorista; produtor; produtividade da carga. J& o controle de qualidade, além de
acompanhar o bem-estar dos animais durante os processos, certifica a ordem das cargas,
confirma GTA, produtor, estado e cidade.

Esses dados séo de importancia para realizacdo da tabela de controle de mortalidade, a
qual é elaborada todos os dias ao final do abate e entregue ao SIF, com recebimento de no
maximo 48 horas, para certificagdo de verificagdo do atendimento conforme previsto nos arts.
86 e 89 do Decreto n®9.013 de 2017. Nesse monitoramento, com base nas planilhas ja realizadas
durante o abate e boletim sanitario é efetuado um célculo para informar a porcentagem (%) de
morte durante o transporte, ndo podendo ultrapassar 10%, concluindo negligéncia durante este
processo. A tabela é composta por: nome do local e nimero de ndcleos; identificacdo da GTA
de saida no nucleo; aves alojadas no nudcleo; aves vivas; aves mortas no ndcleo; mortalidade no
nucleo (informada no boletim sanitario), aves programadas para abate; aves recebidas; se houve
discrepancia de GTA; n° de aves mortas no transporte; saldo de aves; mortalidade total do lote

e justificativas e acOes tomadas pelo abatedouro e pelo emissor da GTA. Para preenchimento
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desses dados, sua ordem se da pela organizacédo das cargas, calculo para encontrar porcentagem
de mortalidade no deslocamento se d& pelo n° de aves mortas no transporte dividida pelo n°
total de aves alojadas no nucleo, menos a porcentagem de mortes no nucleo, vezes 100. Esse
resultado € influenciado por diversos meios, entre eles: agdes climaticas durante o percurso,
quilometragem, atos dos motoristas no decorrer da viagem, entre outras acontecimentos.

Se excedido a porcentagem limite, algo de pouca probabilidade, pois os 10% de
referéncia e relativo ao lote todo, ndo apenas a carga, mas caso ocorra se notifica o SIF e a
OESA, por possivelmente ser um surto de uma provavel doenca, com necessidade de
investigacdo. O que € apurado ndo sdo surtos apenas falhas, e como empresa € realizado
relatorio de ocorréncia quando o indice da relativamente alto, ndo passando da margem

estabelecida.
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AVALIACAO DA MORTALIDADE DAS AVES NO TRANSPORTE E SUAS
INFLUENCIAS
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RESUMO

Devido a concorréncia do mercado, as empresas requerem reducdo de custos e eficiéncia nos
processos. Posto isto, uma importante causa de perda financeira para as industrias se da pelas
aves que morrem durante o percurso até o abatedouro. Esse estudo tem como propdsito avaliar
0 impacto econémico das perdas por mortalidade de aves no transporte, pelas influéncias
climaticas, de quilometragem percorrida e acdo do homem ao conduzir o veiculo. O resultado
deste trabalho se deu através de analises de planilhas e monitoramentos de caminhdes.

Concluindo que temperaturas extremas atuam efetivamente sobre o alto indice de mortalidade.

Palavras-chave: Aves. Perdas Econdmicas. Mortalidade no transporte. Bem-Estar.
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INTRODUCAO

A carne de aves com o decorrer dos ultimos anos, € uma das mais significativas fontes
de proteina animal consumidas no mundo, dispondo de um crescimento promissor, onde a
avicultura brasileira aperfeicoou seu rendimento na produgdo (SOUZA, 2005). Em 2022, o
Brasil dispunha de 56,3 milhdes de matrizes de corte alojadas, como também produziu 14,524
milhGes de toneladas, se destacando como 2° lugar mundial na producdo de carne de aves, ou
seja, sua produtividade foi dividida em 66,80% para mercado interno e 33,2% para mercado
externo. Neste contexto, foram exportadas 4,822 milhdes de toneladas de carne de frango para
145 paises diferentes, 0 que levou o pais ao posto de maior exportador mundial. Assim, nesse
mesmo relato apontou que o consumo de proteina derivada de aves per capita foi de 45,8 kg/hab
no Brasil (ABPA ,2023). Na regido sul, esta concentrada a maior producao de carne oriunda de
aves. Em 2022 a regido movimentou em torno de 78,88% da producdo brasileira, sendo
evidenciada o Estado do Parana, que unitariamente foi responsavel por 40,80% do rendimento
nacional (ABPA, 2023).

Os processos de fornecimento nos abatedouros sdo provenientes de diversas etapas, as
quais podem causar lesdes, estresse e morte das aves. Estas etapas compreendem: apanha,
carregamento das gaiolas contendo os animais até o veiculo, empilhamento dessas caixas,
deslocamento da carga e espera no frigorifico. A realizacdo inadequada desses passos aumenta
o indice de mortalidade, além de afetar as caracteristicas da carne (RUI, ANGRIMANI e
SILVA, 2011). No sistema de distribuicdo nos abatedouros, o transporte se torna o ponto crucial
comprometendo o0 bem-estar das aves, originando estresse com extremas temperaturas tanto
elevadas como baixas (CAFFREY; DOHOO; COCKRAM, 2017). Da mesma forma que
namero excedente de aves nas gaiolas, a¢cBes humanas na conducgdo dos caminhBes como
barulho ou aceleragdo brusca, além de excesso de vibra¢Ges devido as condigdes das estradas
(JORGE, 2008).

Desta maneira, 0 artigo esta estruturado da seguinte maneira: introducdo, material e
métodos, resultados e discussdo e por fim, a conclusdo. Tendo por objetivo avaliar indice de

mortalidade por carga e suas influéncias no transporte até o frigorifico.

MATERIAIS E METODOS

A pesquisa foi conduzida em um frigorifico de abate de galinhas poedeiras, galos e

galinhas de descarte, situado no norte do estado do Rio Grande do Sul, sob responsabilidade do
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sistema de inspecéo federal (SIF).

O registro de dados deu-se através de monitoramento de caminhdes, 0 nimero de aves
mortas por transporte da granja até o abatedouro e analise de planilhas fornecidas pela empresa
em conjunto com a rastreabilidade da empresa terceirizada, para fim de identificar as causas
que possam influenciar na quantidade de animais mortos.

A pesquisa foi realizada entre o periodo de 10 de setembro a 10 de outubro de 2023,
sendo analisados 20 caminhdes pertencentes a mesma empresa, realizando diversas viagens
durante esse tempo, tendo como rota a regido Sul do pais: Rio Grande do Sul, Santa Catarina e
Parand. O frigorifico forneceu o relatorio diario de aves mortas por viagem, individualizando
este percentual, através das placas dos veiculos, quilometragem percorrida. A porcentagem da
mortalidade foi inserida em uma tabela no software Microsoft Excel®. Ja as informacdes
climaticas, foram informadas de acordo com o clima de cada cidade, da qual os veiculos se
deslocaram.

Todos os dias é elaborado um roteiro de coleta que indica quais granjas fornecem as
aves prontas para o abate, oriundos de estabelecimentos vinculados a empresa. Nesse itinerario,
sdo apontadas a quantidade de aves, qual veiculo e motorista que devem recolher as aves na
granja. A multinacional opera com frota prdpria tendo o monitoramento dessas cargas desde a
hora do carregamento, quantidade de aves embarcadas, mortalidade na granja, data de saida e
chegada do caminhé&o, quilometragem rodada e paradas realizadas durante o trajeto.

Ao chegar no frigorifico, os veiculos sdo pesados e direcionados a area de espera, onde
0s animais sdo submetidos a um espaco com nebulizadores e ventilacdo para diminuir a
temperatura corporal e 0 estresse da viagem. Apoés estabilizar a temperatura das aves, e
determinar a ordem de abate através das condi¢cdes que se encontram e a quilometragem
percorrida, sdo direcionadas a plataforma de producéo, onde as aves mortas sdo descartadas e
contabilizadas pela equipe de lideres do setor e controle de qualidade, a fim de serem registrados
em planilhas para controle de mortalidade e se necessario a¢do caso a porcentagem se encontra
fora do estabelecido.

Apos finalizacdo do abate dos lotes, é realizado um célculo para obter a média de
porcentagem de mortalidade por lote. Se encontrado um resultado de elevado indice, indicador
de falha do bem-estar durante o transporte, € gerado um relatério de ocorréncia (RO). O RO
tem como objetivo comunicar o sanitarista da granja dos problemas encontrados, solicitando a
justificativa para a ocorréncia, além da solicitacdo das a¢des corretivas e preventivas que serao

empregadas nas demais cargas futuras.
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RESULTADOS E DISCUSSAO

Dos 20 caminhdes analisados, cada um fez em média de 5 a 10 viagens durante 0 més
de andlise. Foram observados 174 indices, variando a porcentagem dependendo do ndmero de
aves mortas por carregamento na chegada do abatedouro.

Deste modo, como visto abaixo (Figura 1) dados acima de 10% de mortalidade se deu
em quatro veiculos para 0 mesmo destino (Santo Antonio da Platina/PR x Passo Fundo/RS),
totalizando mais de 800 km de percurso. Portanto, o indice foi elevado devido a quilometragem
alta e as condi¢Oes climaticas que variaram da saida da cidade até o destino, relatando uma
temperatura média de 24°C no local da granja e chegada no frigorifico com temperatura de 7°C,
tempo instavel com chuva e vento. Essa oscilacdo drastica afetou as aves de uma forma grave
totalizando uma mortalidade de mais de mil animais na contagem, na chegada da plataforma.
Foi comunicada a empresa responsavel através de um relatério de ocorréncia e averiguando o0s
fatos, constatou-se que a causa do problema foi pela variacdo de temperatura durante o percurso

e ndo outro fator determinante vindo da granja selecionada.

Figura 1 — Gréfico que ilustra o indice superior a 10% com a quilometragem e quais caminh8es com suas
respectivas placas, realizaram esse transporte.
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Fonte: Autora, 2023.

As porcentagens de 3 a 10% (Figura 2) observa-se uma variacao significativa em relacéo
a quilometragem e os veiculos de transporte, conciliando diversos fatores para sua alta, ndo
apenas acles climéticas. Variando entre Santa Catarina, Rio Grande do Sul e Parand,
relacionando com as quilometragens superiores e a mortalidade nas cidades de Santo Antdnio
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da Platina- PR, Sdo Miguel do Oeste- SC, Flores da Cunha- RS, Faxinal do Guedes-SC,
Harmonia- RS e Getulio Vargas-RS, em que se constaram temperaturas elevadas em relacéo a
Passo Fundo/RS, além da negligéncia dos condutores dos veiculos durante o percurso,
correspondendo o ponto alto dessa classificacao, havendo registros com uma média de 60-200

animais mortos por carga.

Figura 2- Grafico com a relagéo das mortalidades intermediérias, incluindo veiculos e quilometragem
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Fonte: Autora, 2023.

Mortalidades de 2 a 3% (Figura 3) se deu como pontos principais a quilometragem alta
e principalmente a repeticdo significativa de caminhdes que ja contém um indice elevado,
ligando o motorista e a qualidade das estradas para esse aumento. Tendo ligacédo no transporte
vindo sobretudo de Santa Catarina e Parana, sendo apenas duas cargas oriundas do Rio Grande
do Sul, assim associando a mé conduta e as condi¢des das rodovias a esses indices, pois a

quilometragem néo se sobressaia.
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Figura 3- Grafico com a relagdo da mortalidade vinculada com a quilometragem vinda de Santa Catarina,

Parana e Rio Grande do Sul e os veiculos que transportaram esse carregamento de aves
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Fonte: Autora, 2023.

indices inferiores a 1% sdo os recomendados com menores perdas econdmicas, nio
ultrapassando 25 aves mortas por contagem de carga, sendo aceitavel pelo estresse da
locomocdo e carregamento pela fragilidade das aves. Portanto, os dados mostram que indices
de mortalidade acima de 1% sdo devido a erros bésicos e de faceis corre¢des com minimas
acOes, podendo ser reduzido esse percentual se adequando as metas para evitar perdas

econbmicas tanto para o abatedouro como para a empresa responsavel pelas granjas.

Figura 4- Grafico com menores indices com repeticdo acentuada de veiculos por viagem.

Mortalidade 0-2%

600 2
500
15
400
300 1
200
05
100
0 0
@j\é’ 10_] %] @,gua *é”@“"\‘“ &"’n? 4 ""\b-"',\é“qﬁ:é‘d"’b &b ‘\"’ﬁ‘"‘% 0?3 'J;"’ %@-‘@
\ .:;. <; 6”@* LG’LG (..Q?'"wq‘ el ﬁ(}"
@’ QSD oo E "'p t\\';'\ \':-*@\ e v_@@%@\?‘@“ \?:'

W Mortalidade%  ==KM

Fonte: Autora, 2023.
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Apo6s um més de acompanhamento, algumas placas apresentaram indices elevados mais
frequentes (Tabela 1), concluindo a¢des de gestdo referente a esses veiculos e seus motoristas,

cabendo a verificacdo do caminhdo e a forma de conducéo dele durante o trajeto.

Tabela 1- Repeticdo de porcentagem,elevada de placas por viagens

PLACAS VIAGENS REPETICAO DE
INDICES ELEVADOS
MHT6735 10 5
JCCTE47 11 5
JBF7F10 08 5
JBU3GS8 11 4
JBG4H29 11 4
JAT7A28 10 3

Fonte: Autora, 2023.

CONCLUSAO

Para garantir eficiéncia e diminuir perdas econémicas, é indicado o monitoramento em
tempo real do método de transporte das aves, como conferir mapas meteoroldgicos das cidades
percorridas para se adequar durante o trajeto, através de utilizacdo de lonas, alocar caixas de
forma que possa ter circulagdo de ar e monitorar temperatura dentro das gaiolas para melhor
bem-estar dos animais. A demanda por melhorias no transporte, faz com que a organizacao
seja de extrema importancia, assim, a revisdo dos caminhdes antes de seguir viagem é uma
medida de controle que torna mais econémico o transporte. Outra medida, é realizar
treinamentos para 0s motoristas, com o fim de melhor as condutas durante o percurso,
abordando as a¢des incorretas avaliadas em veiculos com elevado indice de mortalidade.

O presente estudo, destaca a importancia do bem-estar das aves em todas as etapas para
ndo ocorrer perdas econdmicas exageradas, desta forma, o inicio de um banco de dados a
respeito de toda a trajetdria do carregamento € um suporte para melhorias, gerando resultados

satisfatorios tanto para as granjas como para o abatedouro.
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5. CONSIDERACOES FINAIS

As atribuicBes vivenciadas no estagio técnico profissional proporcionaram um periodo
unico de aprendizagem no setor de controle de qualidade, campo comprometido com a
integridade da marca e principalmente com o produto, confirmando a importancia do médico
veterinario na producdo de produtos de origem animal. Durante essa etapa os profissionais me
transmitiram diversos conhecimentos, mantendo a ética, responsabilidade, respeito e empenho.
Sendo possivel vivenciar a importancia de trabalhar em equipe, preservando desde o inicio o
bem-estar das aves, 0s programas de autocontrole até a expedicdo, dispondo de um produto com
condicdes higiénico sanitarias que garantem a qualidade que o cliente exige e principalmente a
legislacdo requerida. Assim, todos esses quesitos foram de grande importancia para a formacéo

académica.
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B- Anexo IV-relatério de carga/rastreabilidade para respaldo de solicitacdo de certificado

sanitario e emissdo de DCPOA.

ANEXO IV
RELATORIO DE CARGA/RASTREARILIDADE PARA RESPALDO DE SOLICITACAO DE CERTIFICADO SANITARIO E EMISSAO DE DCPOA
CARNEOS (EPOA) n° / SIF/AA, emitido em xx/xx/xx

1. Estabelecimento:

2. SIF:

3. Numero do relatério de embarque:

4. Pais de destino:

3. [Itens a serem tachados no CSI (quando aplicavel, descrever os itens):

6. Local do carregamento:

7. Prazo estimado de transito da carga atende o prazo de validade do CSN, do CSI ou da DCPOA?
8. O CSI para o destino p did ita de Declaragdo Adicional?

9.  Este relatorio sera utilizado para a solicitagdo de emiss3o de mais de 1 (um) certificado ou de emissio de mais de 1 (uma) DCPOA?

9.1. Ntimero de referéncia SIGSIF:

9.2. Nimero de processo DCPOA:

10. A exportagdo se destina a produto de origem animal que n3o possui modelo de CSI dado e a emp: se resp biliza pela i izagdo da carga com o modelo de CSI_BR?

C- Anexo V- relatério de carga/rastreabilidade para respaldo de solicitacdo de
certificado sanitéario e emissao de DCPOA.

ANEXO V
RELATORIO DE RASTREABILIDADE u® /SIF/AA, emitido em 3/3%/3%
CARNEOS
1. Relacionado a0 Relatorio de Carga para Embasamento de Certificagdo:
[ IDENTIFICACAO DOS PRODUTOS
Datade 2 o Data de N® Pecaz N* Peso .
| ssabelecimenta @ al Codigo DataDesossa | Datade Data de @ : Pezo Liquido
Produnet | Lot A Rastreabilidade Produgdo | COREEREES’ | yoiisae Volume | BrutoKg) | " g
Produto 1:
[ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [
Produto 2:
[ [ [ [ [ | [ [ [ [ [
Produto 3:
| | | | | | | | | | |
Produto 4:
| | | | | | | | | | [

' Informar o numero de registro do extabelecimento produtor.

710 lote definido pela empresa deve estar cl descrito em seus PAC, como forma 2 garantir a perfeita identificagdo nas cargas embarcadas, Quando o lote definido pela empresa for a
data de produgdo, essa mtomu;no deve ser repetida.

A data de abate & obrigatoria pars 04 abatedouros frigorificos e Unidade de Beneficiamento de carses para identificagio de produtos em: natureza. Para os densais produtos anular com “3yx”
' Informar o codigo de bilidade obrigat para bovinos. Se aplicavel, informar o codigo para as demals especies,

"' Data Desossa: informar a data de desossa, sé aplicavel

"""Data de Congelamento’ Tratamento: informar data final do congelamento ou do tratamento realizado

'N* Pegas: informar o numero de pecas referente a unidade total produzida (A quantidade de pecas deve ser informada quando da solicitagio de certificado de partes animais
(quartos/grandes cortes). Nos casos de caixas ou sacos inserir NAO SE APLICA MNA))

IN* Volume: Informar o numero de caixas, sacos ou outro, relativo 20 carregamento




D- Embasamento utilizado para respaldo na emissdo do DCPOA.

Embasamento DCQ
06/09/2023 17:29:29
N° Carga:
Data Expedicao:
Veiculo:
Codigo: Produto: COXAS E SOBRECOXAS C PORCAO DORSAL GAL.CG.INT.PP.10
| Data-Padrdo Produgdo | Data Validade Registro / SIF | Lote Rastreabilidade Caixas Carregadas
01/09/2023 26/02/2025 0022/5150 L1-01/09/23 77
04/09/2023 01/03/2025 0022/5150 L1-04/09/23 100
05/09/2023 02/03/2025 0022/5150 L1-05/09/23 1299
17/08/2023 11/02/2025 0022/5150 L1-17/08/23 100
18/08/2023 12/02/2025 0022/5150 L1-18/08/23 6
21/08/2023 15/02/2025 0022/5150 L1-21/08/23 887
22/08/2023 16/02/2025 0022/5150 L1-22/08/23 2
24/08/2023 18/02/2025 0022/5150 L1-24/08/23 8
25/08/2023 19/02/2025 0022/5150 L1-25/08/23 145
28/08/2023 22/02/2025 0022/5150 L1-28/08/23 1
29/08/2023 23/02/2025 0022/5150 L1-29/08/23 75
Total: 2700
Total Geral: 2700

E - Documento gerado pela expedicdo para respaldo na certificacdo do DCPOA.

Relatdrio de Expedicdo de Carga

11/08/2023 08:21:29
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Carga n?: Data Expedigao: Veiculo:
| Codigo ||Descri|;3iu do produto || Qtde. Caixas || Peso Expedicdo || Peso Bruto
COXAS E SOBRECOXAS C PORCAO DORSAL GAL.CG.INT.PP.10 2700 27.000,00 28.066,50

Totais: 2700 27.000,00 28.066,50

Dados do Carregamento

|N° do Lacre ||Inicio da Expedicao ||Fi||al da Expedicao

06/09/2023 12:40:40 06/09/2023 16:59:45

Dados da Pesagem Balanga Rodoviaria

| Peso Bruto Expedicao || Peso Liquido Balanca || Diferenca Peso | Diferenca Patio || Status

28.404,00 28.404,00 0,00 0,00 3% Pesagem

Coleta de Embalagens

Codigo ||Cliente | | Saldo Atual || Pend. | | Embalag. Devolv. | | Vales Devolv.

|Motorista | |Expedid0r




F- Planilha de Monitoramento de produtos expedidos certificacdo sanitaria.

MONITORAMENTO DE PRODUTOS EXPEDIDOS

CERTIFICACAO SANITARIA

repecio wsual cas candish
syidades,

‘de higlene dos veicul

Fundonamento de squpamento ce fric: avaliar visualmente no dispasitivo de medelo 3
temperatura da compartimerns de carga @ condigbes fislcas,

MONITORAMENTO DE PRODUTOS EXPEDIDOS

C ERT!FICAC)&O SANITARIA

w0 contaners Impc

caregamento Garantia da

MONITORAMENTO DE TEMPERATURA DOS PRODUTOS EXPEDIDOS
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Qualldade Frequéncia

3

produto

Cédigo/ Nomendatura do

Data de
Produgio

Data de
Validade

Registro do Rastreabiidace

siE (Pallet a pat

Temperatura

let)

Tipo de veicuio: | | Carreta
( | Container

Faca

OC/SPE
Destine

Temperatura da bad [ 'C] micio

Compartimento de carga: | ) Condarme () No Condarme
Marca ce embarque: { ) Conforme (| Nso condarme () NSa Aplicivel

T 1 Canforme () Naa canl
Status: | | Lberada | ) Ndo dberaco

Estrutura flska: (| Conloame | ) Nao corome

%
corretha;
camegaments

procesa;
1- Encaminhiar o compartimento de carga para recuperaglo de frio antes do

2- Substitur o velcula de transporte;

Temperatura 90 bad:
Procutas cangelades: padrdo 0°C, cu,
inferiar

3 3ealizar highene do velcula em pesta de lvagem externe,
INTEGRIDADE DAS

Como avaliar: Nvallar WSLAIMErie 2 embaMRers 006 PrOCLACE GUIANGS O CATOGATENED | Frequéncia: A cada

kior| | Cordorme e |
(| Mo confarme |

TCanfcrme Fime | | Corflomme
) Na canferme { ) N3 conforme

B0 | Noproduto;
correthva; | 1
procuta para FrO,

de erbalagem primina rompica em contato com o papelda, ewiar o

2. No case de embalagem seaundiria rampict, retomar as produtas para
o sotoe de paletizacso.

No processo:

3. Treinar ou orientar
colabaracares envalvidos;

FIM

"Como awvaliar: VEnRCar com [ermamelrc 3 temperatiia o proguto

todos as paliets;

ngelacos MI-12°C.
crgelados ME -18°C

G0 conetiva;

am aspecta de descongelamento: direckonar para reforgo de frio fentre +10,1°C e - 17,8°C);
/6~ Anexo 1 te
vel ac3o Imediata, realizar o sequestro do prockato na estocagem;

Agio Cor

tiva Imediata de de N30 ¢

Nio conformidade

m 6.9|. Erwtar para procuelo de CMS ou para F3brica de Farinha e Oleo

Horarlo

‘Agho comretiva Horarlo da Agso

corretiva

Responsavel

Termdgrato

Hora

) Mercaco Externc

Verificagso da agio corretiva:

isterite da Garantia c Qualicade

G- Planilha de monitoramento de contentor de produtos.

Assistente da Garantia da Qualidade

Lider e Expedicsio

ﬂ’_jj FOGQ 081
Soie Monitoramento de Contentor de Produtos N do container:
Alwvaas
Data: Hora: Flaca: Lizado a Tom.: Temperatura: Produtos carregados: Assinatura:

[ )Sim [ )Ndo
[ )5im[ )Ndo
[ )Sim[ JNEo
[ )Sim[ JNEo
[ )sim ([ JNEo
[ )sim ([ JNEo
[ )Sim[ JNSo
[ )Sim[ JNSo
[ )Sim[ JNSo
[ JSim[ jN3o
[ )Sim [ )Ndo
[ )Sim [ )Ndo
[ )Sim [ )Ndo
[ )Sim[ JNEo
[ )Sim[ JNEo
[ )sim ([ JNEo
[ )sim ([ JNEo
[ )Sim[ JNSo
[ )Sim[ JNSo
[ )Sim[ JNSo
[ JSim[ jN3o
[ }Sim[ jN3o
[ )Sim [ )Ndo

Manitoramento: Reslizar apds o término do carregamento;

Frequéncia: 4 em 4 horas; Acao

corretiva: Abrir o container para aferir a5 temperaturas dos produtos, caso seja evidenciado falha do sistema de frio [sistems diliggdn'l.

Aszsistente da Garantia da Qualidade Analista da Garantia de Qualidade




H- Licenca pedida para emissdo de DCPOA e SIGSIF destino Canada.

i+l

! Canadi
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Canadian Food Agence canadenne

Inspection Agency  dfinspection des aliments

SAFE FOOD FOR CANADIANS ACT
RECORD OF LICENCE

Licence Holder:

Licence number:

Date of issuance
or renewal:

Date of expiry:

This licence is fimited to the activities, foods anc establishment locations
for which it was issued, renewed or amended.

Information on the activities, foods. establishment locations and status
of the licence can be provided by the licence hoder.

LOI SUR LA SALUBRITE DES ALIMENTS AU CANADA
REGISTRE DE LICENCE

Titulaire de licence :

Numéro de licence

Date de délivrance
ou renouvellement

Date d'expiration :

Cette licence est limitée aux activités, aux aliments et aux
emplacements des etablissements pour lesquels elle a && délivree,
renouvelée ou modifiee.

Des renseignements sur les activités, les aliments, les emplacements

des établissements et I'état de la licence peuvent étre fournis par le
titulaire de 3 licsncea

CFIAJ ACIA 5352 (2018/12)

%
)

Planilha realizada pelo lider da plataforma para monitoramento de caminhdes.

SOMAVE AGROINDUSTRIAL LTDA

Somianve RESUMO DE ITENS MONITORADOS - PLATAFORMA
Aans
DATA;
Hors dy ABATE T caras
Tatal de Peor talidzde A - - A - - . .
cl?:'a b Floen NIGTA Gineo | Ferade | Dasarga | L0 ' totais - N | W fmee | Wdnaves | L Brodutor Produtividuds
egada Chegada Le Inicio | Término desaims | Caims | nacarge <arga
B Ciwgn Teaneports |
fataforma vazius
(OBSERVACOES GERAIS
LEGENDA
GP: Galinha Pasada
GO: Galo
GL: Galinha Lave
F: Frango




J- Tabela para realizacdo do controle de mortalidade na carga.

l/.,_-f)"‘ SOMAVE AGROINDUSTRIAL LTDA

FOOG 031 Rev. 01

\5(””” e CONTROLE DE MORTALIDADE E DE RECEBIMENTO DAS AVES PARA ABATE
Fiarhc Docks oo Ababedowrs: Damave Agroindusria pla/UF: Fasza FundeRa
Responsavel peias normagBes: Data:
enmtcagody .. - s i mees | o mores normidae | dustneavas e agles
Mara & Nocias GTAme saimnae | WSSy gy [ A TOERERD | MatEIROE | gy | AWSETeSbEE | CEmRd | mene [ me Sadode Aves | totsl oo ot | tomaes peo samdeurn s
nicea naces nieles nace % parm anate om0 atate 96T | ranzporne | sanzpone % peio emizzor & GTA

“Aailabarts du Giarentia da Coallede oervisore da Garerie 2 Coakdade



